MENU WIELKANOCNE

.Odkryj dwa zywioty na talerzu...”

..w Restauracii Florian

Ogien czy Woda, ktéra
miesci sie w zabytkowym budynku z
XVII w.

Zywioty Ognia i Wodly sq
obecne w nowoczesnym, autorskim
menu naszego Szefa Kuchni Pawta
Sliwy.

Harmonijne potaczenie zywiotdw
znajdziesz u nas w kazdym
wymiQrze:

od wystroju sal, po sposdb
serwowania dan i obstuge.

Menu Ognia to

wyrazisty charakter smaku,

menu Wody to elegancja
i subtelnos¢ doznar.

Nasi kelnerzy 1o ,ciche wody” albo ,0gniste temperamenty”
- poznasz ich po kolorze fartuchal



Autorskie menu wielkanocne Szefa Kuchni
Restauracii Florian Ogien czy Woda - Pawta Sliwy

Menu | - 130 zt/netto osoba

Przekaski wielkanocne

Yosos ,gravlax” na carpaccio z marynowanego buraka, glony Wakami, sezam
Joja faszerowane wedzonym tososiem, serem ze szczypiorem , pieczarkq z cebulkq
Terrina z policzkdéw wotowych na sosie chrzanowym

Tradycyina satatka jarzynowa

Pasztety z sosem zurawinowym i piklami

Pieczywo mieszane, masto, sosy rézne, marynaty

Zupy do wyboru na miejscu przez Gosci
Barszcz bialy z kietbasq i jajem

lub
Krem z buraka z mozzarellg i chrustem

Dania Gtéwne
Duszona w masle szynka wieprzowa
na sosie smietanowo-chrzanowym,
polenta borowikowa, satatka z nowalijek
lub
Polski sum na puree z pieczonego czosnku i szafranu,
brukselka, powidta z rabarbaru i chili

Deser
Patery ciast ( semnik, mazurek, babka piaskowa, keks )

Napoje zimne bez limitu
Kawa, herbataq, soki wieloowocowe, woda mineralna w dzbankach

Menu Il - cena 150 zt/netto

Przekqgski wielkanocne

¥osos ,gravlax” na carpaccio z marynowanego buraka, glony Wakami, sezam
Terrina z sandacza i warzyw

Pasztety z sosem zurawinowym i piklami

Joja faszerowane wedzonym tososiem, serem ze szczypiorem, pieczarkq z cebulkg
Miesa pieczyste z marynatami



Roladki szpinakowe z owczym serem i wedzonym tososiem

Bukiet satat z wedzonym pstrqgiem, jaikiem przepidérczym, marynowanymi grzybbami i sosem
koperkowym

Satatka z brokut, bobu, kiwi i koziego sera

Pieczywo mieszane, masto, sosy rézne, marynaty

Zupy do wyboru na miejscu przez Gosci
Krem z lesnych grzybdw z bryndzq
lub
Staropolska zupa rybna z pierozkami ze szczupaka

Dania Gtéwne
Poledwiczki wieprzowe na wytrawnym sosie z czarnej porzeczki,
sotatka wiosenna ze swiezych warzyw,
podawane z ziemniakami pieczonymi w ziotach

lub g
Pieczen z indyka na sosie sliwkowym, mtoda fasolka szparagowa,
podawana z gnocchi w masle i szatwii

Deser serwowany
Semik z biatq czekoladq na wisniowym sosie
lub
Mus mango z tapiokq, granitq truskawkowq i kruchymi bezikami

Napoje zimne bez limitu
Kawaq, herbata, soki wieloowocowe,
woda mineralna w dzbankach

Wybrane dania z zestawdw menu mozna modyfikowad
- zopraszamy serdeczniel

Alkohol

Istnieje mozliwo$¢ zakupu alkoholu po promocyinej cenie
(w zaleznosci od ilosci osdb)

Waédka biata - 50 zt butelka

Wino biate i czerwone- 45 zt butelka

Istnieje mozliwo$¢ open baru (5-6 godzin)
Waodka Wyborowa,

Wino biate i czerwone Premio Santa Carolina
Piwo Zywiec

60 zt/osoba



Istnieje mozliwos¢ wniesienia wtasnego alkoholu-
pobieramy korkowe 20 z¥/ butelka

Wazne informacije

Gwarancjq rezerwacii i wybranej Sali i terminu na wytqcznosc jest
podpisanie umowy oraz wptata zadatku.

Obiad jest serwowany przez kelnerdéw - doliczamy serwis w wysokosci 10%.
Dekoracja stotdw serwetkami oraz swieze kwiaty i swiece sq wliczone w cene.

Zopraszamy do kontaktul

Restauracja Florian

ul Chtodna 3, 00-891, Warszawa

Tel. 22 620 93 98

510 124 460

restauracja@florian.pl

www.florian.pl, facebook.com/restauracjoflorian



