Restauracja Krasnodwor

Zaproszenie

BAL OSTATROWY

Q2

22 LUTEGO 2020
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SOBOTA GODZ. 19:00

Cena 200zl/0osoba

Kolacja serwowana w bufetach
Parkiet pod skrzydtami Dj Flow
Butelka alkoholu na pare

ul. Kocjana 70
tel. 22 666 94 84
krasnodwor@krasnodwor.pl
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Bufet z przystawkami

Roladki z rostbefu z suszonym pomidorem
i sosem jogurtowo-mietowym
Miesa pieczone:

(schab srodkowy, karkéwka, boczek po staropolsku)
Pasztet mySliwski z zurawing i marynatami
Indyk pieczony z mango i galaretka owocowa
Tymbaliki wieprzowe
Gravlax z fososia marynowanego w soku z burakow
Terriny z mazurskich ryb
Sledz z cebula w oleju Inianym
Kalafior w cieScie piwnym z dipami
Deska polskich serow dojrzewajacych
Bufet satatkowy:
mieszane salaty, kukurydza, oliwki, papryka, ogérek

pomidor, ser, feta, sosy.

Zupy
Krem z czerwonej soczewicy

z mleczkiem kokosowym i pasta curry

Zurek na domowym zakwasie z jajkiem i biala kielbasa

Bufet dan goracych
Udziec z indyka pieczony z warzywami
Poledwiczki wieprzowe w sosie z leSnych grzybow
Dorsz zapiekany pod beszamelem z porami
Warzywa korzenne z suszonym pomidorem

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Live cooking kuchnia krasnodworska

Bufet z deserami szefa kuchni

Napoje ciepte kawa herbata, woda oraz soki
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