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MENU STANDARD

Poledwiczka wieprzowa marynowana
w zubrowce
z cukinig i ricotta

Krewetki z pikantng satatka
z mango chili i koledry

Szynka parmenska grissini
i konfiturg z fig

Tortilla z pieczonym kurczakiem '
paprykami jalapeno swiezymi
warzywami i salsg serowg

Mus z perlicy w tokaju

Z marynowanymi gruszkami
orzechami tymiankiem i konfitura
Z ZUrawiny

Zielone sataty z kozim serem
w popiele z trawy zubrowej . - :
marynowanymi kurkami truskawkaml
i sosem z miodu I|powego
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Mus czekoladowy z konflturq
z pomidoréw , s
Mus owocowy z mietg ShReSe T
Mus kawowy z jezynami
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MENU PREMIUM

Crostini z wedzonym tososiem, jajkiem
przepiorczym, konfitura z fig i kalarepq
i solirodem 9

Delikatny mus z perliczki z trojniakienr
orzechem nerkowca na sa’fatce z'h'\ahgo :

i trybuli - tuﬁ

Piers z indyka marynowana " tymlanku
z powidtami gruszkowymi serem prdvolone

i zurawmowym majonezem FAR 'v;.f :
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Poledwiczka wieprzowa pie;czo‘" |
temperaturze z ricottg i suszonymi = -
pomidorami 3P EA e ” :
Trufle z podhalanskiej bryndzy z cz¢>'k kiem
rozmarynem, z6ttg paprykq kozrera‘ “
w otoczce z orzechéw i sezamu
Hummus z ciecierzycy z owocem gra nat
i sezamem SR

kruszonkg orzechowa . . &
Mus czekoladowy Z konflturq z po
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MENU VIP

Rostbef w whisky na rézowo z musA
z Dijon o

Poledwiczka wieprzowa maryn&w
w zubréwcez cukinig i ricottg =~

Perliczka z tokajem , gruszkami
i szparagami

Grillowane cukinie i bak%azany
z serem kozim

Suszone pomidory z fetq rozmar)!nem
i czosnkiem o X M .,5_,-



